
Restaurant 
Le Saint-Hubert Carte Port de plaisance, 2 rue des Grandes Allées, 45250 Briare-le-Canal | Réservations : 02.38.31.35.85| |

Origine des viandes bovines : France, Allemagne, Royaume-Uni | Poisson selon arrivage | Prix exprimés en EUROS/TTC, service compris, sur place | Liste des allergènes disponible sur demande | * Plats faits maison élaborés sur place à partir de produits bruts

Charcuterie (delicatessen)
Tomate Mimosa (tomato egg salad)
Omelette au Choix (omelet)
Croque Monsieur (croque mister)
Plat du Jour (dish of the day)

FORMULE

*
*
* 
* 

SNACKS au choix 9.95€ MIDI & SOIR 
LUNCH & DINNER 

1 SNACK
OU 1 ENTRÉE
+ 1 DESSERT

14.95€
VIN (WINE) | à partir de 3.50€

Verre (glass) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
1/4 Pichet 25cl (jug) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
1/2 Pichet 50cl (jug) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rouge (red wine)
Chinon aoc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Saumur Champigny aoc . . . . . . . .   
St Nicolas de Bourgueil aoc . . . . 
Bourgogne Mercurey aoc . . . . . . .
Sancerre aoc  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Blanc (white wine)
Coteau du Giennois aoc . . . . . . . . 
Sancerre aoc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Pouilly Fumé aoc . . . . . . . . . . . . . . .  

Rosé (pink wine)
Provence aoc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Coteau du Giennois aoc . . . . . . . . 
Sancerre aoc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Champagne
Kir Royal (coupe) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Mercier (bouteille) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Mercier (coupe) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3.50 
6.50
9.50

28.00/18.00 
28.00/18.00 
28.00/18.00 
49.00
38.00/28.00

28.00/18.00
38.00/28.00 
38.00/28.00

17.00/13.00
28.00/18.00 
38.00/28.00

10.00  
49.00
10.00

75 cl / 37.5 cl

COCKTAILS - 6.80€
Mojitos
Rhum, menthe, eau gazeuse
Whisky Soda
Whisky, eau gazeuse, zeste citron
Tropic (cocktail sans alcool)
Jus de fruit, grenadine
Cuba Libre
Rhum, citron, coca cola
Gin Tonic Lemon
Gin, zeste citron
Coup de Foudre
Martini gin ou Martini kirsh
Havana
Curaçao, orange, gin
Boston
Cidre, Champagne

BIÈRES PRESSION (draft beer)

Pellefort 25 / 50 cl - 3.50 / 6.00
Affligem 25 / 50 cl - 4.50/  7.00
Panaché 25 / 50 cl - 4.00 / 6.50

BIÈRES BOUTEILLE (beer bottle)

1664 - 6.00
Heineken - 6.00
Pellefort brune - 6.00
Buckler (sans alcool) - 6.00
Grimbergen - 6.50
Desperado - 6.50
 
EAUX MINÉRALES (water)

Perrier 33 cl - 4.00
Vittel 50 / 100 cl - 3.75 / 6.00
San Pellegrino - 4.00 / 6.50

APÉRITIFS 

Apéritif sans alcool - 5.50
Suze - 5.50
Porto - 5.50
Ricard, Pastis - 5.50
Casanis - 5.50
Martini, Muscadet - 5.50
Kir Pétillant - 6.50
Kir - 5.50
Américano - 5.50 

WHISKY (4CL)
Jack Daniel’s - 7.50
J&B - 6.50
Grant - 6.50

CIDRE
25 cl / 75 cl - 5.50 / 16.00

FROIDES (soft drinks)

Coca Cola / Light - 4.00
Orangina - 4.00
Fanta, Gini - 4.00
Ice Tea Pêche - 4.00
Jus de Fruit - 4.00
Schweppes, Ricqles - 4.00
Limonade - 4.00
Diabolo / Vittel Sirop - 4.00

CHAUDES (hot drinks)

Café Expresso - 2.50
Café Allongé - 3.00
Double Café - 3.50
Café Crème - 3.00
Thé - 3.00
Chocolat - 3.00
Cappuccino - 4.00

DIGESTIFS
Cointreau - 8.00
Cognac - 8.00
Armaniac - 8.00
Poire, Prune - 8.00
M. Brizard - 8.00
Get 27 - 8.00
Gin, Téquila - 8.00
Rhum, Vodka - 8.00
Malibu - 8.00

Menu Découverte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
1 Entrée + 1 Plat au choix à la carte
Boisson non comprise

Menu Gourmand . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2 Plats + 1 Dessert au choix à la carte
Boisson non comprise

Menu Spécial Groupes (sur réservation). . . . .
1 Buffet d’entrées à volonté + 1 Plat + 1 Dessert
Boisson non comprise. Sur réservation uniquement (only by reservation)

Menu Enfant . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
1 Steak haché ou Jambon blanc + 1 Garniture + 1 Glace
Boisson non comprise

MENUS (MENU) | à partir de 9.95€

24.95€

30€

22€

9.95€

BOISSONS (DRINKS) | à partir de 2.50€

ENTRÉES (STARTERS) | au choix 9 .95€

Salade Mêlée Mesclun, Jambon de Pays (ham salad)
Salade verte, salade mesclun, jambon de pays
Crudités Œuf Aspic (egg salad) 
Crudités variées, œuf en aspic
Coquille Saint-Jacques Traiteur (great scallop) 
Noix de Saint-Jacques, crème, champignons, fromage
Feuilleté d’Escargots (snails cake)
Pâte feuilletée, escargots, beurre persillé à l’ail, fromage
Croustillant Chèvre & Miel (goat cheese & honey cake)
Pâte feuilletée, chèvre, miel, salade verte

*

* 

*

*

Pièce de Bœuf Sauce Béarnaise (beef)
Bœuf, béarnaise, accompagnement selon arrivage
Galette Complète (crepe with egg, ham & cheese)
Galette salée, œuf, jambon, fromage
Galette Gratinée Saint-Jacques (crepe with great scallop)
Galette salée, noix de Saint-Jacques
Tête de Veau Sauce Ravigote (calf head)
Tête de veau, pommes vapeur, vinaigrette, echalottes
Pied de Porc Maître d’Hôtel (pig’s trotters / pettitoe)
Pied de porc pané, accompagnement selon arrivage
Tartare de Bœuf 120g / 180g sup. 5€ (beef tartare)
Tartare non préparé, accompagnement selon arrivage

PLATS (MAIN DISHES) | au choix 14.95€

*

*

*

*

*

*

Crottin de Chêvre (goat cheese)
1/2 crottin de chêvre
Fromage Blanc, Coulis Fruité (white cheese)
Fromage blanc, gelée de fruit selon arrivage
Pomme au Four (baked apple)
Pomme cuite au four, marmelade
Chocolat ou Café Glacé Liégeois (ice cream)
Glace chocolat ou café (au choix), crème chantilly
Glace Mackay (sorbet ice cream & whiskey)
Glace sorbet, whisky
Tarte du Jour (tart of the day)
Pâte feuilletée, fruits selon arrivage

DESSERTS (DESSERTS) | au choix 7.50€

 

 

*

 

*

1 SNACK
+ 

1 BOISSON
+ 1 Boisson froide ou 1 Verre de vin

MENU SANS CONTACT

SCANNEZ-MOI !
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http://www.lesainthubert.com

