Resmumm | Cam | Poxt de plaisance, 2 we des Grandes Allées, 45250 Briare-le-Canal | Résevations : 02.38.31.35.85
Le Saint-Huhert

(" N\ \

—— ENTREES (STARTERS) | au choix 9%¢ SNACKS au choix 9-95€ | MIDI & SOIR FORMULE | — VIN (WINE) | a partir de 35% —
* Salade Mélée Mesclun, Jambon de Pays (ham salad) Charcuterie (delicatessen) 14’95€ Verre (glass) ... 3.50

Saludzwue stescLum jamhon de pays * Tamate Mimosa (tomato eqg salad) | 1/4 PW25d (J.ug) ................... 6.50
* Crudités CEuf Aspic (egg salad) « Omelette au Choix (omelet) L SNACK L ennck 1/2 Pichet 50l (UQ)................... 9.50

gwdues V‘sl’ziis Joeufenafrmc et ecllon % Croque Monsiewr (croque mister) + outentRee | ROUGER (red wine) 750l/37.50

oquille acques Traiteur (great scallop % Plat du Jour (dish of the day) 1 BOISSON + 1 DESSERT Chinonaoc..................... 28.00/18.00

?wdﬁsﬁt’ Jacques, (Ow"‘w’ ctw)mnglwns  fromage + 1 Boisson froide ou 1 Verre de vin Sawmur Champigny aoc..... ... 28.00/18.00
* Feuilleté d’Escargots (snails cake \ 7N “ St Nicolas de Bourgueil aoc . ... 28.00/18.00

Pam&ulum, escatgodts, beumpmsdlédl’ad,, ﬁwmagf, . . 95¢ BOW Mmu;ugy aoc....... 49, OO/

* Croustillant Chéwee & Miel (qoat cheese & honey cake) ——— MENUS (MENU) | a partirde 99¢ ———  goncemeanc ... 38.00/28.00

Pate feuilletée, chéwte, miel, salade verte 2

feuilletée, s e Menw Découverte . ... 2495€  Blancwhite wine)

— PLATS (MAIN DISHES) | au choix 149%¢ 1 Entrée + 1 Plat au choix @ la catte Coteau du Giennois aoc . ... .. 28.00/18.00
s , . Boisson non comprise Sancevte aoC................... 38.00/28.00
e B o ant Menw Gowunand gQe  Pouilly Fuméaoc. ... 38.00/28.00

. héarnaise, accompagnement avinage enu GOWUNUL ... h
* Galette Compléte (crepe with egg, ham & cheese) 2 Plats + 1 Dessert au choix a la cartte Rose (pink wine)

Galette salée, ceuf, jambon, fromage Boisson non comprise Provenceaoc................... 17.00/13.00
* Galette Gratinée Saint-Jacques (crepe with great scallop) Menuw Specnal Groupes (swe tésevation Coteau du Giennois aoc.. .. .. ... 28.00/18.00

Galette salée, noix de Saint-Jacques 1 Buffet d'entrées a,uolonteg + 1 Plat + 1 Dessg)itm SANCETEAOE. v 38.00/28.00
* Téte de Veau Sauce Ravigote (calf head) S0 e Sur réeenvati , tlonly b don) C

Tét,ed,g ) ) . . ) OISSON NON comyprise. >ur reservation uniguement (Only Dy reservation 95€ Kim RoyaL( ) 10 00
B3 PLCCL de Porxc qum d’Hatel (p|g’5 trotters / Pe‘[‘[i‘[oe) M(’J’LLL EW .............................. FEEERRREEERES 9. Mercier (houteille) .................... 4900

Pied de porc pané, accompagnement selon avivage 1 Steak haché ou Jamhon blanc + 1 Garniture + 1 Glace Mercien (coupe) ....................... 10.00
* Tatare de Boeuf 120¢g [ 180g sup. 5€ (beef tartare) Boisson non comprise

Taxtare non préparé, accompagnement selon avivage BOISSONS (DRINKS) | & partir de 2-50¢

—— DESSERTS (DESSERTS) | au choix 7°% ——  cockraiLs - 6.80¢ BIERES PRESSION (draft beer) | APERITIFS FROIDES (soft dxinks) DIGESTIFS

. A Moji Ilef I-3.50/6.00 it -5.50 ight - 4.00 i -8.00

Crottin de Chéwre (goat cheese) Rhom menthe, caugazeuse | Afligem s/ socl - 450/ 700 | Sese- 550 " Orangina - 4.00. Cognac -8.00

1/2 cwottin de chéwee Whisky Soda ' Panaché 25/ 50 cl - 4.00 / 6.50 E_ortod-P5.5tO 550 IFan%a, GPinji }-14.04? 00 érmanpiac - 8.%000

Fromage Blanc, Coulis Fruité (white cheese) Whisky, eau gazeuse, zeste citron | Casanis - 5,50 Jus de Fruit - 4.00 M. Brzard - 8.0

) ; : T cocktail sans alcool) BIERES BOUTEILLE (beex bottle) e : cles - !
 Fromage blanc gelée de i slon aiuage s genadne 105600 e S EL L - T
* Pomme auw rowt (baked apple L Heineken - 6. Kir - 9. Diabolo / Vittel Sirop - 4. Rhum, Vodka - 8.
. Rhum, citron, coca cola llefort b -6.00 Améri -5.50 Malibu - 8.00

P mmwﬁo{"b’ mw‘md“dg A Gin Tonic Lemon gicﬁlgrrt(sarrlmj: Siconl) - 6.00 e CHAUDES (hot dxinks) -

Chocolat ou Café Glacé Liégeois (ice cream) Gin, zeste citron Grimbergen - 6.50 WHISKY (4CL) Café Expresso - 2.50 SCANNEZ-MOI !

Glace chocolas ou caft o cholx}, cxéme charuil o s BT Slense 50 70F

Glace Mackay (sorbet ice cream & whiskey) Hmmfi EAUX MINERALES (water) Grant - 6.50 E;’fgbclfécrﬁge_'géjg . é

Glace sorhet, whisky Curacao, orange, gin Perier 33 cl - 4.003 1600 CIDRE Zt;]é - ?lz(t)O 200 =
" Boston Vittel 50 / I-3.75/86. ocolat - 3. D

l—g dU«JOWL (tart Ostlgiday‘) Cidre, Champagne San Pellegring - 4.00 / 6.50 25cl/75c-5.50/16.00 | Cappuccino-4.00 =

) J g MENU SANS CONTACT

Origine des viandes bovines : France, Allemagne, Royaume-Uni | Poisson selon arrivage | Prix exprimés en EUROS/TTC, service compris, sur place | Liste des allergénes disponible sur demande | * Plats faits maison élabonés sur place a pactic de produits bruts


http://www.lesainthubert.com

